
 

 

定員25名 先着順   平成21年度 地域力連携拠点事業 - 岡山県商工会連合会 - 

 短期集中 

6/17・24・7/1 
13：30～18:30 

無料 

「地域の食と農ビジネス実践講座！」 

農林水産物農林水産物農林水産物を活用したを活用したを活用した商品開発商品開発商品開発かかかららら

販売販売販売ののの仕組み仕組み仕組みづくりまで！！づくりまで！！づくりまで！！   
「メシが食えない」といわれる農業で成功するには？ 

農業ビジネスの「構想力」について学ぶ講座です！  

日時・内容 

売れない理由。それは売り方が下手だからでなく、商品自体に魅力が 

ないからです。売れるようになるために一番大切なのは、魅力ある商品 

の企画力、構想力であると思います。 

このセミナーでは、農業生産者、飲食業、食品加工業、旅館・ホテル業などの方を対象に、地域の農産物を 

活用した「ビジネスストーリーづくり」や「販路開拓」について、コンパクトに３日間で学んで頂きます。 

日 時 内   容  

６月17日(水) 
13：30～18：30 
<1日目> 

＜講義－１＞「地域の食と農ビジネス」の基本  
・ 「地域食と農ビジネス」成功のための基本 
・ 「地域の食と農ビジネス」の業種を決める 
・ 農業関連法律の基礎知識(新規アグリ参入の事例) 
・ 「地域の食と農ビジネス」成功のためのセオリー 

・ 「地域の食と農ビジネス」のアイデアを考える 
・ 地域料理を発見し活用する 
・ 加工特産品の類型をマスターする 
・ 「料理」を流通可能な「加工特産品」にする等 

６月24日(水) 
13：30～18：30 
<2日目> 

＜講義－２＞ビジネスストーリーの書き方  
・ 地域の食と農ビジネス」のストーリーを作る 
・ ストーリーのあるビジネスとは 
・ ビジネスの全体図・しくみを捉える 
・ 農商工連携を想定する 

・ ビジネスストーリーを作る 
・ ブランドとは 
・ モノ＝ストーリー＝ブランドは一体 

＜演習―１＞ビジネスストーリー作り 

７月１日(水) 
13：30～18：30 
<3日目> 

＜講義－３＞上手な販路開拓 

・ 新しい売るしくみをつくる覚悟と決心があるか 

＜演習―２＞ビジネスストーリー作り・発表 

 
・ 販路開拓―お客様まで辿り着くしくみを作る 
・ イベント・展示会を活用して顧客を増やす  

場所：サン・ピーチOKAYAMA（岡山市北区駅前町2-3-31） ＪＲ岡山駅から徒歩５分 

 

岡山県商工会連合会 経営力支援課（担当 石井、植森、春名） 
〒700-0817 岡山市北区弓之町4-19-401  

TEL．086-224-4341 FAX．086-222-1672  
E-mail    info@okayama-keiei.jp 

お申込･問い合せ先 

申
込
書
は
 

裏
面
で
す
 

鳥巣 研二 (株)キースタッフ 代表取締役 

講師紹介 

本間恵都子 (株)キースタッフ 商品企画アドバイザー 

 

※一押しの講師です！プロフィールの詳細は裏面でご確認を！ 

お勧めポイント  
① 受講しやすい３日間コース 
② 農業分野で実績豊富な講師陣 
③ 少人数なのできめ細かい指導 
  参加申し込みは今すぐ！ 



 

 

http://keystaff.seesaa.net/  

岡山県商工会連合会 経営力支援課 御中 
FAX．086-222-1672  

会社名                        （所属商工会：         ） 

ご住所  受講者氏名 

受講者氏名 

ＴＥＬ ＦＡＸ E-mail 

岡山県連にひとこと（講座の中で特に聞きたい点などがあればお知らせください） 

 

 

 
※岡山県連では、農商工連携以外にＩＴ活用や経営革新、事業承継、事業再生等の相談に対応しております。お気軽にお問い合せ下さい。 

地域の食と農ビジネス実践講座 参加申込書 

平成  年  月  日 

※ご記入頂いた情報は、当会からの各種連絡・情報提供のために利用することがあります。 

【会場のご案内】 

サン・ピーチOKAYAMA 
〒700-0023 岡山市北区駅前町2丁目3番31号 

tel.086-225-0631 fax.086-222-6901  

岡山駅より徒歩5分 

立体駐車場：56台収納 

※立体駐車場のため、お車でお越しの方は、混雑する

場合もあります。出来るだけお早めにお越し下さい。 

鳥巣研二 (株)キースタッフ 代表取締役 
昭和29年 福岡県生まれ。早稲田大学
商学部卒業。味の素(株)入社、営業を経
て本社食品部でクノールスープ、ド
レッシング、ほんだしの商品企画・開
発・予算管理に従事、平成５年本社調
味料課長で退社、同年マーケティング
事務所キースタッフ設立。平成10年
「食と農をマーケティングする」㈲
キースタッフ設立、農業マーケティン
グに特化した支援を全国各地で実施。
農商工連携のさきがけとなる。 

講師プロフィール 

本間恵都子 
 

(株)キースタッフ 商品企画アドバイザー 

東京水産大学大学院水産学研究科食品生産学を専攻修了
し、（株）山田養蜂場へ入社。同社の研究開発室や販促企
画部にて通信販売の販促業務（会員向け情報誌、ダイレク
トメール等の各種販促ツール制作等）および商品開発関連
業務（商品リニューアル、資材改版）を担当。その後、大
和薬品（株）へ入社し、健康補助食品の新製品導入、処方
変更、メールマガジン創刊・編集や広報、イベント企画・
運営等に従事。平成20年5月に独立し、（株）キースタッフ
商品開発・販促支援アドバイザーとして活躍中。  
※本間講師には、２日目と３日目の講座をサポートし
ていただきます。 

全講座を担当し
て頂きます！ 




